
TIRAMISÙ 16
mascarpone cream, espresso, cocoa powder

PANNA COT TA 14 
peach granita, wine poached peaches, caramel

RICOT TA CHEESECAKE 16
amaretti cookie crust, sour cherry jam

APRICOT CROSTATA 15
hazelnut crust, raspberry and apricot filling, apricot gelato

CHOCOLATE OLIVE OIL CAKE 16
chocolate ganache, candied orange, olive oil gelato

LIMONE DI AMALFI 11 
whole frozen lemon sorbetto

SELEZIONE DI GELATI E SORBET TI 9

Anéri Caffé & Espresso

Coffee 5

Espresso 5

Macchiato 6

Cappuccino 6

Latte 6

Iced Coffee 6

Caffé Americano 6

Hot Tea 6

3050	 Ceretto, ‘Vinaioli di S. Stefano,’ Piemonte 2024 .  .  .  .  .  . 55 
	 moscato d’asti

3140	 Elio Perone, ’Sourgal,’ Piemonte 2023  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 80 
	 moscato d’asti

BTG	 Vin Santo - Castellare, ’S. Niccolo,’ Toscana 2018  .  . 16/75 
	 trebbiano/malvasia 

BTG	 Cappellano, ’Serralunga,’ Barolo Chinato, Piemonte NV .  18/140 
	 nebbiolo

9020	 Paolo Bea, Passito, Montefalco, Umbria 2011  .  .  .  .  .  .  275 
	 sagrantino

9000	 Donnafugata, ‘Ben Ryé,’ Passito di Pantelleria, Sicilia 2022 . 150 
	 zibibbo

VINI DOLCI


